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Elaborés sur place viandes françaises   bio     IGP    AOP    LR  

  Pêche durable            *Aide Union Européenne à destination des écoles 

Lundi 02 mars 2026 

Salade d’endives au fromage

 

Boules de bœuf aux poivrons

 

Semoule au beurre  

Yaourt grec nature * 

Pomme*  

 

 

Mardi 03 mars 2026 

Pâté en croute 

Parmentier de canard

 

Salade  

Flan nappé caramel  

Jeudi 05 mars 2026 

Asperges vinaigrette 

Chili sin carne  

Céréales gourmandes  

Tome de vache*  

Choux à la crème  

 

Vendredi 06 mars 2026 

Carottes râpées  

Poisson du jour  

Haricots beurre  

Yaourt nature*  

Banane*  

 Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de situations exceptionnelles. 


